Ausbildung
Backereifachverkaufer (m/w/d)

Mochtest du deine Kreativitat in unserem Familienbetrieb einbringen? Hast du Lust, das gelebte
Béackereihandwerk kennenzulernen und unsere Kunden mit deinem Service zu begeistern?
Mdéchtest du dich als wertvoller Baustein in unserem Team einbringen und gemeinsam mit uns
wachsen? Hast du Spal3 daran, Neues zu lernen, dein Kénnen unter Beweis zu stellen und auf
das Wissen jahrhundertealter Backtradition zurtckzugreifen?

Wenn du eine freundliche Ausstrahlung hast, selbstsicher auftreten kannst, kommunikativ
bist und gerne im Team arbeitest, dann bist du bei uns genau richtig! Werde Teil unseres
Teams und starte deine Ausbildung zur Backereifachverkéaufer (m/w/d) bei uns — wir begleiten
dich auf deinem Weg in die Welt des Verkaufs und der Kundenbetreuung

+ Eine abwechslungsreiche Ausbildung in einem familiaren Umfeld und einem motivierten
Team, welches dich bei deiner persénlichen und fachlichen Entwicklung unterstutzt
+ Eine dreijahrige Berufsausbildung mit der Moglichkeit auf eine Verkirzung um ein Jahr
bei abgeschlossenem Abitur, Studium oder einer anderen Berufsausbildung
+ Blockunterricht im Wochenrhythmus
+ Zuséatzlicher praxisorientierter Unterricht mehrmals im Jahr in der Handwerkskammer in Bayreuth
+ 6 Tages-Woche mit einem frei wahlbaren freien Tag
+ Sonn- und Feiertage geschlossen
+ Tarifliche Ausbildungsvergutung

Bewerbung per E-Mail an info@baeckerei-seel.de oder per Post an unsere Hausanschrift
mit kurzem Motivationsschreiben, Lebenslauf und Zeugnissen.

Familienbetrieb seit 1912 Adresse Kontakt

Unsere Backstube in der Lugbank wurde bereits 1427 Béackerei Seel Tel. 0951 57985
urkundlich erwahnt und ist somit die alteste Backerei in Bamberg. Lugbank 8 info@baeckerei-seel.de
Seit 1912 ist diese nun im Familienbesitz. 96049 Bamberg baeckerei.seel @ (S




